Proactazyme® Plus

Maximize Your Nutrition

Eating is just the first step in providing
the nutrients your body requires daily.
Breaking food down into usable form
necessitates the presence of digestive enzymes.
Enzymes have the capacity to process food at
an amazing vate, making digestion infinitely

Joods contain minimal, if any, enzymes.

CTAZYME
more efficient and helping to conserve energy— Tt

and your health! Refined foods and overcooked H i i

BENEFITS

* Aids in the breakdown of most types of food.

e Improves digestion.

* Activates needed vitamins that would otherwise
be wasted.

* Helps your body extract the minerals it needs.

e Is well-suited for vegetarians.

* Supports digestion of a high-starch or-sugar diet.

HOW IT WORKS

Digestive enzymes bind with food particles to
enhance the reactions necessary to turn solid foods into
liquid solutions of nutrients to be absorbed in the
intestinal tract and used by our cells. Proactazyme Plus is
a unique general-purpose, food-enzyme supplement to
assist in the everyday digestion of most food types. It
contains plant-sourced enzymes in a digestion-enhancing
herbal base.

NSP ADVANTAGE

NSP Proactazyme Plus is a balanced enzyme
supplement that contains the most important enzymes to
help you maximize the nutritional value in the foods you
eat. Its unique blend of digestion-enhancing herbs work
synergistically with the enzymes to help eliminate
symptoms of poor digestion. Proactazyme’s special blend
of protease enzymes is formulated to digest proteins at
various pH levels ranging from 3.0 to 6.0.

SCIENTIFIC SUPPORT

Traditional use suggests the efficacy of

caused by fermentation of undigested carbohydrates.
Additionally, animal studies have shown the ability of
supplemental lipase to increase enzyme activity.
Proteolytic enzymes have been widely used and studied
in Europe for their health benefits and in the digestion of
proteins. They are also reported to reduce viscosity of
mucus and support arterial and joint health.

INGREDIENTS

Proactazyme Plus contains 10 powerful enzymes in
an base of caraway, dandelion, fennel, gentian and ginger
to help your digestive system function at optimal levels.
e Amylase hydrolyzes the bonds in starch.
® Glucoamylase ensures the breakdown of maltose into
glucose.

e Lipase breaks down fats into fatty acids and glycerin.

® Cellulase and hemicellulase break down components of
plant cell walls, which include complex carbohydrates
that humans cannot digest and which may interfere
with nutrient absorption.

e Invertase changes sucrose into glucose for energy.

* Malt diastase augments the breakdown of starches.

e Alpha galactosidase hydrolyzes sugars found in certain
foods.

® Protease blend breaks down proteins.

® Peptidase helps break down proteins into amino acids.

RECOMMENDED USE

e Nutritional: Papaya Mint Chewable Tablets, AG-X,
Stomach Comfort.

* Homeopathic: Allergy, Arthritis, Detoxification.

e Essential Oil: Peppermint, Roman Chamomile,
Lemon Bio.
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amylase and other carbohydrate-digesting
enzymes for relief of occasional indigestion

These statements have not been evaluated by the Food
and Drug Administration. This product is not intended

Contact your local NSP Herb Specialist:

to diagnose, treat, cure or prevent any disease.
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Proactazyme® Plus

Mejore su nutricion

Para la desagregacion de los alimentos en
particulas iitiles para la digestion es necesaria la -
presencia de enzimas. Las enzimas tienen la
capacidad de procesar los alimentos vdpidamente,
haciendo que la digestion sea mds eficaz, i TATsRE T
ayudando a conservar energia—;y la salud! e
Los alimentos refinados o recocidos contienen poco w

0 nada de enzimas.

BENEFICIOS

* Ayuda a la desagregacién de muchos tipos de
alimentos, mejorando la digestién.

* Activa las vitaminas necesarias que pudieran de
otra forma ser desperdiciadas.

* Ayuda al cuerpo a extraer los minerales que necesita.

* Apoya una dieta vegetariana.

* Ayuda la digestién de alimentos altos en almidén o
azucar.

cOMO ACTUA

Las enzimas digestivas se unen con las particulas de
alimentos para mejorar la conversién de alimentos sélidos
en nutrientes en liquido, para ser absorbidos en el tracto
intestinal y ser usadas por las células. Proactazyme Plus es
un suplemento enzimdtico alimenticio Gnico que ayuda a
la digestién diaria. Contiene enzimas de fuentes botdnicas
en una base herbicea para mejorar la digestion.

Proactazyme Plus de NSP es un suplemento enzimatico
equilibrado que contiene enzimas importantes para ayudar a
obtener el mdximo valor nutritivo de los alimentos que
ingiere. Su combinacién tnica de hierbas trabaja sinergisti-
camente con las enzimas para ayudar a eliminar una mala
digestién. La combinacién especial de enzimas de proteasa en
Proactazyme estd formulada para digerir protefnas en varios
niveles de pH, variando de 3.0 a 6.0.

El uso tradicional sugiere que la amilasa y otras
enzimas que digieren los carbohidratos son eficaces para
aliviar la indigestién causada por la fermentacién

suplementacién de lipasa para incrementar la actividad
enzimadtica. Las enzimas proteoliticas han sido
ampliamente usadas y estudiadas en Europa por sus
beneficios para la digestién. También se ha reportado que
reduce la viscosidad de la mucosidad, reduce los edemas y
mejora la salud arterial y de las articulaciones.

INGREDIENTES

Proactazyme Plus contiene 10 enzimas poderosas en
una base de caraway, dandelion, fennel, gentian y ginger con
potasio, para mejorar la funcién digestiva en niveles.

e La amilasa hidroliza la unién de los almidones.

¢ La glucoamilasa asegura la desagregacion de la maltosa en
glucosa.

e La lipasa desagrega las grasas en dcidos grasos esenciales y
glicerina.

® La celulasa y la hemicelulasa desagregan la celulosa, el dcido
fitico (de la soya) y los betaglucanos (componentes de la pared
celular de las plantas, que incluyen los carbohidratos
complejos que los seres humanos no pueden digerir y pueden
interferir en la absorcién de nutrientes.

* La invertasa cambia la sucrosa a glucosa para dar energfa.

e La diastasa de malta aumenta la desagregacion de los almidones.

* La alfagalactosidasa hidroliza los azdcares que se encuentran
en ciertos alimentos.

* La proteasa desagrega las proteinas.

e La peptidasa ayuda a desagregar las proteinas en aminodcidos.

RECOMENDACION

e Nutritivos: Papaya Mint Chewable Tablets, AG-X,
Stomach Comfort.

e Homeopdticos: Allergy, Arthritis, Detoxification.

o Aceites esenciales: Peppermint, Roman Chamomile,
Lemon Bio.
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de los carbohidratos no digeridos. Muchos
estudios han demostrado la capacidad de la

Estas afirmaciones no han sido evaluadas por la FDA. Este

producto no estd divigido para el diagndstico, tratamiento, cura

Su Especialista en Hierbas NSP es:

0 prevencidn de ninguna enfermedad.
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